
Carte Brasserie

Tartare de bœuf Charolais, salade verte et frites maison
Entrecôte grillée et sa garniture, sauce béarnaise
Magret de canard IGP du Sud Ouest rôti aux pommes, gratin dauphinois
Bar entier flambé au pastis, purée à la fleur de sel de Noirmoutier
Choucroute aux 3 poissons (saumon, cabillaud, haddock), beurre blanc

Crêpes flambées façon Suzette
Café gourmand : mousse au chocolat, financier pistache, profiterole
Tarte Tatin revisitée, caramel au beurre salé
Crème brûlée à la vanille Bourbon

Salade de mâche et betterave, copeaux de Beaufort et vinaigre d’Orléans
Rillon de porc confit et salade de lentilles vertes du Puy AOP
Saumon fumé, crème fraîche et pain de campagne grillé
Terrine de jambon persillé, crémeux aux câpres et pistaches


